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Cas priprave: 50 minut e Koli¢ina: 4 porcije
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Sestlavine: Pmpwa,

350 g $pagetov 1. V velikem loncu pristavi obilo vode, jo posoli, in ko zavre, vanjo
1 kozarc&ek paradiznikove omake vsuj $pagete. Kuhaj jih toliko ¢asa, kot piSe na embalazi, da so

z baziliko al dente.
1 velika plo¢evinka tunine 2. Medtem v kozici segrej paradiznikovo omako, ji dodaj razkosano
sol tunino iz plocevinke, na hitro pomesaj in pogre;j.

3. Kuhane $pagete odcedi in jih takoj stresi v kozico k omaki.

parmezan Pomesaj, razdeli na kroznike, nanje nastrgaj parmezan in po zelji
sveza bazilika za okras (po Zelji) okrasi s svezimi listi¢i bazilike.
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