Te piscandje palicke imajo skorjico iz Eips'éi. -
Uporabila sem tistega z okusom
po siru, Jahko pa si izberes

tudi drugega po svojem
okusu. Palcke postreii
z mojima preprostima
pomakama.

Potrebujes:
250 g na tanke trakove
narezanega pis¢ancjega fileja
150 g kakovostnega Cipsa
z okusom po siru
5 7lic naribanega parmezana
6 zlic moke
1 jajce

Za marinado
200 ml pinjenca

1 ¥li¢ko worcestrske omake
1 7li¢ko sojine omake

1 strt majhen strok Cesna

V4 #licke zmlete paprike

Y, 7licke suhega origana

ke sladke &ilijeve omake
- 2 7lici kecapa
icki limetinega soka

?/LAHKI PRIGRIZKI



V veliki skledi zmesaj Petico segrej na 200 °C.
sestavine za marinado. Krompirjev ¢ips v plasti
Kose piscanca prekrij z marinado.  vre&ki stri v drobtine in jih

Pokrij in pusti stati vsaj eno uro. zmeéaj s parmezanom.

ﬁAHKI PRIGRIZKI

V eni skledi zmesaj moko
¢ni in poper. V drugi razzvrkljaj
jajce in 1 Zlico mrzle vode. Kose
piscanca povaljaj v moki, pomoci
v jajee in povaljaj v drobtinah.

Ko kontas, trakove piS¢anca
zlo%i na pekac in v pecici
peci 15 minut.

V skledicah zme3aj sestavine

za omaki, nato vanju
pomakaj hrustljavo pedenega

vy
] p1scanca.



