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Cas priprave: 30 minut e Koli¢ina: 4 porcije
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Seslavine: Priprava,

350 g metuljckov 1. V velikem loncu pristavi obilo vode, jo posoli, in ko zavre, vanjo
200 g svezega fileja lososa vsuj metulj¢ke. Kuhaj jih 10 minut, da so al dente.
40 g masla 2. Medtem lososa narezi na majhne kocke. V ponvi segrej maslo in
sol % limone nanj stresi lososa, pomesaj, prilij limonov sok in prazi, da tekocina
1 dl sladke smetane izpari. Nato dodaj smetano, soli in popraj ter kuhaj Se 5 minut.
solin poper 3. Ko so metulj¢ki kuhani, jih odcedi in takoj stresi v ponev k lososu.
Na hitro pomesaj in ponudi. Po Zelji jed potresi z malo drobno
drobnjak (po Zelji) narezanega drobnjaka.
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